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Calidad de la fruta 

Desde un punto de vista sensorial, caracterizando:  

a) El perfil global de producto (color, aroma, 

sabor, textura) a partir de un panel de 

catadores entrenados 

b) El perfil de compuestos volátiles odorantes: 

potencial aromático de la fruta 
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o Grupo de 12 panelistas entrenados 

o Miembros de Unizar/PCTAD (investigadores, técnicos, 

estudiantes) 

o Entrenamiento del panel: 1 h/semana (Enero a Julio) 

o Entrenamiento general: aroma, sabor con estándares de 

referencia puros 

o Entrenamiento específico para cada fruta: apariencia visual 

y textura a partir de ejemplos reales ilustrativo en fruta 

o Estimación de la preferencia hedónica 

A) PANEL DE CATADORES 
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Entrenamiento general en aroma & sabor 

o Identificaci·n ña ciegasò de aromas y 

sabores 

o Aroma: frutas, especias, vegetales 

o Taste: dulce, ácido, amargo, astringente 

o Hincapié en memorización y 

verbalización de sensaciones 

o Desarrollo de un vocabulario común para 

todos los catadores (consenso) 
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Aparicencia visual 

1. Verde-naranja 2. Anaranjado 3. Rosado 

4. Rojo 5. Rojo intenso 6. Rojo granate 

7. Granate 8. Burdeos 9. Negro 

Grado 1 

Grado 2 

Grado 3 

Grado 4 

Frescura de pedúnculo 
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Mesa redonda: discusiones grupales 
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Medición individual 

o Cabinas individuales de cata 

o Bajo luz roja o verde para evitar la influencia del color en 

otros atributos (aroma, saboré) 
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Ejemplo: Early Bigi  

en 3 estados de madurez 
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Resultados 


