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Introduccion

El hidroenfriado es un sistema que nos permite disminuir rapidamente la temperatura del fruto a la vez que limpia su superficie, pudiendo también reducir sus
recuentos microbianos. Sin embargo, la necesaria recirculacion del agua hace que ésta se pueda convertir en una fuente de contaminacion, por lo que debemos
emplear biocidas que reduzcan los recuentos microbianos. Entre estos el mas empleado, por su eficacia y bajo coste, es el hipoclorito soédico. Sin embargo, la
generacion de trihalometanos y la posible presencia de residuos de cloratos y percloratos hacen necesaria la busqueda de tratamientos alternativos. Entre ellos
destaca el empleo de agua electrolizada oxidante que ha generado un gran interés debido a su potencial antimicrobiano y a su capacidad para reducir la
contaminacion de las aguas residuales

El objetivo de este trabajo es evaluar la eficacia del agua electrolizada oxidante obtenida mediante electrodos de boro para la higienizacién del agua de
hidroenfriado de cerezas.
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Aspecto visual Sabor y firmeza

Cloro libre: 4 ppm ORP: 718 mV Cloro libre: 0 ppm  ORP: 456 mV
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Resultados y discusion

Cerezas: Analisis fisico- quimico
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El pH,

los solidos solubles,

la acidez y el color no sufren

variaciones en el tiempo ni se detectan variaciones entre los
diferentes tratamientos. Solo en el caso de la firmeza se observa
como en el lote tratado con EO + NaCl tras 5 dias de conservacion
se reducen las unidades Durofel de 70 a 60. Seran necesarios mas
estudios para confirmar si el NaCl en combinacion con EO afecta a

la firmeza de este fruto.

descontaminada aumentan hasta en 1 u.log.

En las cerezas lavadas con agua electrolizada o con hipoclorito no se
observa un aumento de las poblaciones microbianas siendo esta
ligeramente inferior a la de las cerezas sin lavar.

Asi, el lavado con agua higienizada aungue no reduce los recuentos
microbianos significativamente si que evita la contaminacidon cruzada

grupo de catadores entrenados de
Zaragoza. No se detectaron diferencias significativas entre
tratamientos. En el dia 5° de conservacion la apariencia
visual de todos los lotes empeoro debido a la aparicion de

la Universidad de

picaduras en la superficie del fruto. También se observo

un aumento del % de podredumbres en especial en el lote
sin lavar (15 %) y en el lavado con agua (10 %).

Conclusiones

Los tratamientos de electrolisis aplicados, incluso sin la adicion de NaCl, han
conseguido la total desinfeccion de un agua de lavado de cerezas con elevada
demanda quimica de oxigeno y altos recuentos microbianos, lo que evita las
contaminaciones cruzadas. Ademas, no se han detectado afecciones significativas
de la calidad organoleptica de las cerezas.

AGRADECIMIENTOS

Este trabajo ha sido posible gracias a la financiacion del
Departamento de Industria e Innovacion del Gobierno de
Aragon y del proyecto LIFE+ CERO RESIDUQS
(Programa de Politica Medioambiental) \

LIFE12 ENV/ES/000902 é
WWW.ceroresiduos.eu ZLER

residues

*

* X %

*

*
A,k

=== GOBIERNO
== DE ARAGON

FONDO
SOCIAL
EUROPEO



http://www.ceroresiduos.eu/

	Número de diapositiva 1

