
Proyecto LIFE 12/ENV/ES/902
Haciala produccióny distribución

sosteniblede fruta de hueso
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Lugarde realización:   
España (Zaragozay Valencia)      
Holanda(Wageningen)

Presupuesto: 3.445.458 ϵ

% Co-financiaciónde la UE: 49 %

Duración: Julio 2013 ςJunio2017

Coordinador:
Grupo de Investigación
« Alimentosde OrigenVegetal»

Directora: Dra. Rosa ORIA
Catedráticade Tecnologíade Alimentos

oria@unizar.es

Dimensión del proyecto
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8 Socios

2 ORGANISMOS DE 
INVESTIGACIÓN

5 empresas españolas
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Objetivos

VDesarrollar un m®todo de producci·n ñcero residuos 

(CR)òen fruta de hueso (<0,01 mg/Kg de cualquier residuo)

VAplicar tecnologías de bajo impacto para la conservación

de la fruta y para el desarrollo de nuevos productos

VComercializar y promocionar la fruta de hueso garantizada

ñCRòentre los consumidores europeos (exigencia alta

calidad, sanos y sin residuos)
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ñDel campo a la mesaò

Producir

Preservar

Comercializar

ConsumirCadena productora
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Actuaciones del Proyecto

Análisis de la 
calidad de la fruta

Almacenamiento
Control de atmósferas

Fruta fresca

Conservación 
y/o envasado

Mercado de 
fruta fresca

ANÁLISIS DE 
LA FRUTA

Certificación ZR

Selección de la fruta

Fruta para transformación

Métodos de lavada
Producción de pulpa

Industria alimentaria 
infantil
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Producción de fruta ZR

Preparación de la plantación

Cosecha

Post-cosecha


